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Unsere Festmenus

ab ca. 20 Personen

Feiern Sie lhren Anlass mit einem unserer
Festmenus! Lassen Sie sich von Kiiche und Service
verwohnen. Wir benétigen eine minimale Infrastruktur
in lhrem Festlokal, um Ihnen einen unvergesslichen
Abend zu bereiten.

Festmenu |
Mediterrane Gemiseterrine
mit Mozzarella
und salsa verde
* %k k

Limonenravioli
mit Basilikumschaum
Speckchips
* % %

Orangen Campari Granite
* kK

Schweinsfilet am Stlick
in Rohschinkenhiille mit Salbei
Marsalajus
Risotto oder Bratkartoffeln mit Rosmarin
frisches Marktgemiise
* % %

Dessertteller
Panna Cotta mit Beeren
Katalanische Creme
Fruchtsalat mit Granatapfel
Chocolatwiirfel mit Vanillerahm

pro Person Fr. 53.00
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Unsere Festmenus

ab ca. 20 Personen

Festmenu ll
Parmaschinken und Melone
Mozzarella Tomaten Tirmchen
mediterrane Gemiseterrine
* % %

Tortelli mit Steinpilzen
an leichter Krauterrahmsauce
* %k
Rindsschmorbraten Mailander Art
Risotto oder Bramata
gemischtes Marktgemiise
* %k *

Dessertteller
Panna Cotta mit Himbeeren
Chocolatcremetdpfchen
Apfelquarkschnitte, Limonenschaum

pro Person Fr. 54.00

Festmenu lll
Geraucherter Lachs mit Avocadotatar
und Dillsenfsauce

* %k k

Kresserahmsuppe mit Pfifferlingen
* %k
Roastbeef a point gebraten
Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin
gemischtes Marktgemiise
* %k

kleiner Kaseteller
* %k *

Dessertteller
mit finf Desserts nach Wahl

pro Person Fr. 59.00
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